Kementerian Kesehatan
Direktorat Jenderal

.’ Kemenkes Penanggulangan Penyakit

NOMOR SOP . OT.02.02/C.X.20/837.B/2018

TGL. PEMBUAT/ : 08 April 2018

TGL. REVISI : 10 Februari 2025

TGL. EFEKTIF __: 08 Mei 2018

PENGAWASAN FAKTOR RISIKO KESEHATAN LINGKUNGAN (TIMKER IiI)

PENGAWASAN TEMPAT PENGOLAHAN

NAMA SOP: MAKANAN

DASAR HUKUM :

KUALIFIKASI PELAKSANA :

1.

Undang-Undang Kesehatan Nomor 17 Tahun 2023 Tentang Kesehatan

1 Fungsional (Sanitarian dan Entomolog)

2. Permenkes Nomor 2 Tahun 2023 Tentang Peraturan Pelaksanaan Pemerintah Nomor 66 Tahun 2014 2  Memiliki kemampuan berkomunikasi dengan baik
Tentang Kesehatan Lingkungan
3. Permenkes Nomor 9 Tahun 2023 Tentang Klasifikasi Unit Pelaksana Teknis Bidang Kekarantinaan 3 Memiliki kemempuan teknis pengawasan sanitasi lingkungan
Kesehatan tempat pengolahan pangan
4. Permenkfas Nomor 10 Tahun 2023 Tentang Organisasi dan Tata Kerja Unit Pelaksana Teknis Bidang 4 Menerapkan Core Values Aparatur Sipil Negara ‘BerAKHLAK”
Kekarantinaan Kesehatan
5. Permenkes Nomor 14 Tahun 2021 Tentang Standar Kegiatan Usaha Dan Produk Pada Penyelenggaraan| 5 Menerapkan Budaya Kerja "HULONDALO" BKK Kelas |
Perizinan Berusaha Berbasis Risiko Sektor Kesehatan Gorontalo
6. Intenational Healt Regulation (IHR) 2005 6 Tidak menerima gratifikasi dalam bentuk apapun dan
menghindari segala bentuk benturan kepentingan
KETERKAITAN PERALATAN / PERLENGKAPAN :
1. Food security kit
2 Water test kit
3 lux meter
4 plastik sampling
SOP Tempat Pengolahan Pangan 5 Lebel
6 ATK
7 Sarung tangan
8 Cool box
PERINGATAN : PENCATATAN DAN PENDATAAN :

Disimpan dalam bentuk soft copy dan dapat diakses secara online




Standar Operasional Prosedur Pengawasan Tempat Pengolahan Makananan
Balai Kekarantinaan Kesehatan Kelas | Gorontalo

Pelaksana Baku Mutu
No. Aktifitas Kepala Balai Ka. TimKer Sanitarian, | Sanitarian Kelenakapan Waktu Outout Ket
P PFRKL | Entomolog Ahli gkap (Menit) P

1 Memberikan Instruksi kepada Ka.Tim PFRKL untuk melakukan Lembar disposisi 5 Menit Disposisi
pengawasan TPP

2 Memberikan penugasan kepada petugas yang ditunjuk untuk l Lembar disposisi 5 Menit Surat Tugas
melaksanakan pengawasan TPP

3 Menyiapkan alat dan bahan untuk pelaksanaa kegiatan l l Daftar alat, bahan 10 Menit Alat dan Bahan
pengawasan TPP |

4 Melakukan pengawasan TPP S Form Ii_l'_I'KPP dan 60 Menit Form pengawasan

|

5 Mencatat hasil pengawasan TPP atau Inspeksi TPP Cj Form tpp dan ATK | 15 Menit [Data hasil pengawasan

6 Menghitung dan menginput hasil dari pengawasan tempat l _] Formulir 60 menit Tingkat resiko
pengolahan makanan
Menyusun laporan pelaksanaan dan menganalisa hasil .

6 . ATK 60 menit Laporan
pelaksanaan kegiatan

7 Memeriksa dan menyetujui laporan hsil pemeriksaan IS dan N O Laporan 30 menit Laporan hasil

memerintahkan sanitarian untuk menyimpn hasil laporan kegiatan




